
D.O. Ca La Rioja 
Variedades Tempranillo 96 %, Garnacha 4 %
Presentaciones 750 ml

@bodegasberonia
www.bodegasberonia.es

75
0

 m
l

BODEGAS BERONIA
Carretera de Ollauri a Nájera, Km 1,8 (LR-313)
26220 OLLAURI (La Rioja)
Tel. 941 338 000 
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BERONIA RESERVA 2020
Beronia Reserva 2020 es un vino elegante y complejo, envejecido 20 meses
en barricas mixtas de roble francés y americano. Presenta notas de
fruta madura, especias, cacao y un toque balsámico. Perfecto para
disfrutar de la expresión más refinada de Rioja.

Perfecto para acompañar con asados, chuletillas a la brasa, embutido ibérico o quesos
curados.

ESTILO
Beronia Reserva presenta un profundo color granate de capa alta, limpio y brillante.
En nariz es atractivo y sugerente, con aromas a ciruela sobre un fondo de cacao y
frutos secos. Aparecen también notas de pimienta blanca que aportan gran
complejidad y frescura. En boca es un vino sabroso, estructurado y con una
equilibrada acidez. Aparecen notas de fruta roja y taninos sedosos que hacen que el
vino sea muy apetecible en el paladar. 

Bodegas Beronia fue fundada en 1973 en el corazón de la Rioja Alta por un grupo de
amigos amantes del vino y la gastronomía. Desde sus inicios, ha mantenido un fuerte
compromiso con la tradición riojana, destacándose por su uso innovador de barricas
mixtas de roble. En 1982, se unió a González Byass, fortaleciendo su presencia
internacional y su apuesta por la sostenibilidad

VENDIMIA

Beronia Reserva se elabora a partir de una selección de las mejores uvas de los
viñedos de más edad, mayoritariamente de Tempranillo. Tras llevar a cabo una
maceración pre- fermentativa en frío y una fermentación controlada entre 26-28º C
con remontados periódicos para extraer el color y aromas deseados, este vino
permaneció durante 18 meses en barricas mixtas de roble francés y americano y
barricas de roble francés de dos vinos, consiguiendo una evolución pausada y
armónica. Posteriormente, completó su crianza durante al menos 18 meses en
botella antes de salir al mercado.

MARIDAJE

Las suaves temperaturas de primavera adelantaron la brotación y la floración. Hubo
tormentas de primavera, algunas con pedrisco. A partir del 15 de septiembre, las
condiciones meteorológicas mejoraron, favoreciendo la maduración fenólica de las
uvas. La vendimia fue ordenada y escalonada, logrando una madurez óptima. El
balance ha sido satisfactorio, con uvas sanas y taninos dulces.

ELABORACIÓN


